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NOSSA ESSENZA
COMECA AQUI!

Mais do que refei¢oes, criamos
experiéncias com significado

A Essenza Gastré & Buffet é uma
empresa especializada em
gastronomia de exceléncia, dedicada a
criacao de experiéncias unicas e e
qualificadas por meio da culinaria.
Atuamos em Santa Cruz do Sul e
regiao, oferecendo solucoes
completas para eventos sociais,
corporativos e celebracdes
personalizadas.

Nosso trabalho vai muito além da
simples elaboracao de cardapios.

Cada projeto gastrondmico que
desenvolvemos nasce de um processo
cuidadoso e personalizado, que
integra técnica culinaria, selecao de
ingredientes de alta qualidade e uma
escuta sensivel as particularidades de
cada ocasiao e de cada cliente.

Entendemos o poder que a
Gastronomia tem ao conectar
pessoas. Por isso, planejamos cada
detalhe com atencao: das
harmonizacdes de sabores e texturas a
apresentacao dos pratos, da logistica
de atendimento a ambientacao do-
evento.

Tudo é pensado para promover
encontros significativos, que —
envolvem os sentidos, celebram 1
historias e permanecem na
lembranca como experiéncias unicas
e marcantes.
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Missao
Oferecer experiéncias gastronéomicas completas que integrem
sabor, estética, cuidado e profissionalismo, promovendo

momentos significativos e memoraveis que valorizam o bem-
estar e a conexao entre as pessoas.

Valores

e Respeito aos sabores e as historias - Valorizamos
tanto a Inovacao quanto as tradicdes culinarias,
criando menus que homenageiam memoarias afetivas e
culturas alimentares.

e Compromisso com a qualidade - Trabalhamos com
rigor técnico, organizacao € atencao aos detalhes em
todas as etapas — da producao ao servico.

e Atendimento personalizado - Escutamos com
sensibilidade para compreender e traduzir as
necessidades e expectativas de cada cliente em
solucdes unicas € bem executadas.

e Criatividade com propésito - I[Inovamos com
proposito, desenvolvendo experiéncias alinhadas ao
perfil de cada evento, com equilibrio entre forma e
sabor.

e Valorizacao regional - Priorizamos ingredientes
frescos, sazonais e de origem local, fortalecendo a
economia regional, valorizando saberes tradicionais e
promovendo praticas gastrondmicas sustentaveis e
responsavels.
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QUEM FAZ A
ESSENZA?

A Essenza Gastro § Buffet nasceu
da unido de nossas trajetorias e
do desejo de oferecer
experiéncias gastronomicas
inovadoras e inesqueciveis em
Santa Cruz e regiao.

£Y) 8% ., PILR

Flavia Grace Maria

Eliane Jonathas Fabiane Luciana

Nosso time é formado por diferentes profissionais com
ampla experiéncia nos servicos de alimentacao e bebidas —
incluindo cozinheiras profissionais, churrasqueiros
especializados, decoradora, recepcionista e chefs com
formacado académica em Gastronomia — nossa equipe alia
conhecimento técnico, sensibilidade estética e competéncia
em planejamento gastronomico.

Essa diversidade de saberes e experiéncias garante a entrega
de servicos com originalidade, sofisticacao e exceléncia,
atendendo as mais ﬁiversas demandas com criatividade,

cuidado nos detalhes e compromisso com a qualidade.

Seja na concepcao de cardapios personalizados, na execucao
refinada dos pratos ou na ambientacao dos eventos,
trabalhamos para proporcionar experiéncias gastronomicas
memoraveis, que valorizam o sabor, o afeto e a estética.
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NOSSOS

SERVICOS

Na Essenza Gastro & Buffet, oferecemos muito mais do que comida: criamos
experiéncias gastrondmicas que valorizam o sabor, a estética e a memoria afetiva de

cada cliente.

Nosso trabalho é personalizado, pensado com cuidado em
cada detalhe — da escolha dos ingredientes a apresentacao

final.

Com uma equipe altamente qualificada e apaixonada pelo que faz, atuamos com
exceléncia em diferentes formatos de eventos. Conheca nossas espegjalidades:

COQUETEIS E FINGER
FOOD

criativas,
perfeitas

Mini porcdes

funcionais, para

elegéncia.

DOCES FINOS E
BRIGADEIROS
GOURMET

Delicadeza, sabor e beleza reunidos em
doces artesanais que encantam todos os

sentidos. Sobremesas elegantes e
marcantes para complementar qualquer
ocasiao.

sofisticadas e
eventos
dinamicos, confraternizacdes e recepcdes
mais descontraidas, sem abrir mao da

Q BUFFET PARA
EVENTOS SOCIAIS E
CORPORATIVOS

Servico completo com cardapios
autorais, atendimento profissional e
apresentacdao impecavel — ideal para

casamentos, formaturas, aniversarios e
eventos empresariais.

HOME CHEF ESEENZA

Sofisticacdo, exclusividade e alta
gastronomia no conforto da sua casa.
Jantares intimos, celebracdes familiares
ou reunides de negocios discretas, o
servico oferece experiéncias
personalizadas, com menus criados pelo
chef, atencdao aos detalhes e total
privacidade.

—{b
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PROPOSTA
ESTRATEGICA

A Essenza Gastro & Buffet se apresenta como uma parceira
estratégica e diferenciada para os condominios Reserva dos Passaros
e Costa Leste, unindo exceléncia gastronémica, curadoria de
experiéncias e um atendimento que valoriza o estilo de vida dos
moradores.

Mais do que atender com qualidade: nés cuidamos. Cuidamos dos
detalhes, do sabor, da estética e, principalmente, das pessoas.

Nosso propdsito é oferecer solugoes sob medida para um publico que
valoriza conforto, seguranca, bem-estar e sofisticagcdo como parte da
rotina. Sabemos que residir nesses condominios é uma escolha por um
padrao elevado de qualidade de vida — e é nesse mesmo padrao que
baseamos cada entrega.

Reconhecemos que esses empreendimentos vao além da moradia
convencional - sao ecossistemas de convivéncia qualificada, onde
lazer, natureza, seguranca e senso de comunidade se entrelacam para
oferecer uma experiéncia residencial completa. Nessa légica, a
atuacao da Essenza nao se limita a fornecer servicos gastronémicos,
mas a integrar-se como parte ativa dessa proposta de bem-viver,
transformando celebragoes e encontros cotidianos em momentos
inesqueciveis.

Mais do que eventos, entregamos cuidado. Atuamos como uma
extensao sensivel e confiavel da rotina dos moradores, com empatia,
eficiéncia e sofisticacao. Valorizamos o tempo das familias e
oferecemos praticidade com alto padrao estético e sensorial. Tudo é
pensado para proporcionar conforto e experiéncias memoraveis — seja
em uma comemoracao ho saldo de festas, um jantar privativo em casa
ou um coquetel descontraido com amigos.

Cada cardapio, cada montagem e cada interagcao com nossa equipe
reforca um compromisso real com a personalizagcao, o acolhimento e a
qualidade.

Sabemos que os espag¢os comuns — saldes de festas, quiosques e areas
gourmet — sdo o coracgao da vida social do condominio. Nossos
servi¢os sao planejados para potencializar esses ambientes com bom
gosto, profissionalismo e qualidade.

GASTRO & BUOFFET



PROPOSTA
ESTRATEGICA

Oferecemos um portfdlio completo, diferenciado e versatil:

Menus/cardapios personalizados para cada momento.
Servi¢o de Buffets completos e sobremesas refinadas.
Servig¢o de buffet com ilhas tematicas
Comemoracoes sofisticadas, com servico empratado (a francesa) para
ocasioes que pedem mais formalidade e elegancia.

Carta de bebidas com sele¢does de vinhos, espumantes e drinks
Tabuas de antepastos, mesas de queijos e charcutaria e finger foods
criativos para comemoracoes elegantes.

Doces finos e bolos personalizados para todas as comemoracoes.
Servico exclusivo Home Chef: Levamos a experiéncia de um
restaurante privativo para dentro da casa do morador, com um chef
exclusivo, menu personalizado e servico completo, garantindo maximo
conforto e privacidade.

Cada evento é pensado para refletir o estilo de vida dos moradores,
com atendimento personalizado, curadoria gastronémica e a
confianca de uma equipe que respeita e compreende a cultura do
lugar. Trata-se, portanto, de uma solucao que alia eficiéncia, elegancia
e cuidado — ingredientes que fazem da Essenza uma extensao natural
do lar.

Nosso compromisso central € com o cuidado — com o sabor, com a
estética, com os espacos do condominio e, sobretudo, com quem vive
nele. Essa € a esséncia da Essenza.

QUANTO AOS BENEFICIOS:

Administracao: melhoria nos processos de higiene e garantia
do compromisso com os espacos comuns. Assegurando um
lJa rao elevado de qualidade em todos os eventos,
fortalecendo a imagem do condominio e promovendo maior
integracao entre os residentes.

Moradores: ampliar o conforto, a praticidade e a
exclusividade qualificando os servicos gastronomicos ¢
permitindo o pleno aproveitamento da infraestrutura do
condominio.
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CARTADE
BEBIDAS
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GASTRO & BUFF

AGUAS & REFRIGERANTES

Agua com gas

Agua sem gas

Agua tonica

Coca cola ou Coca cola Zero

Guarana

CERVEJAS

Brahma 600 ml
Eisenbahn Pilsen 600 ml

Estrella Galicia Larger Premium 600ml

Therezdpolis Gold Lager 600 ml

Sol sem alcool 330 ml

Chopp Proeza - Taca - 300 ml

Laranja
Morango
Maracuja

Limao

SUCOS NATURAIS

R$ 4,00
R$ 4,00
R$ 5,00
R$ 5,00
R$ 5,00

R$13,00
R$13,00
R$13,00
R$13,00
R$10,00

R$ 10,00

R$8,00
R$8,00
R$8,00
R$8,00

GASTRO & lurr‘



CASTRO & sufrs‘

ESPUMANTES

Nero Cellebration brut, brut rosé e sem alcool
Nero Cellebration moscatel, moscatel rosé
Cavalleri brut e moscatel

Casa Valduga Arte brut e brut rosé

Don Guerino brut e brut rosé

VINHOS NACIONAIS

Casa Valduga Arte tinto, branco e rosé
Casa Valduga Origem tinto e branco
Casa Valduga Terroir Exclusivo

Don Guerino Sinais tinto e branco

Don Guerino Reserva merlot, tannat e cabernet franc

VINHOS INTERNACIONAIS

Caballo de Oro merlot e carmenere

Casa Silva Estate Grown cabernet s. e carmenere
Casa Silva Reserva cabernet s. e carmenere

Sin Palabras malbec

La Linda malbec

Luigi Bosca malbec

Punto Final malbec

Norton D.O.C. malbec

R$75,00
R$75,00
R$84,00
R$98,00
R$98,00

R$82,00
R$90,00
R$198,00
R$95,00
R$160,00

R$80,00
R$118,00
R$148,00

R$72,00
R$150,00
R$260,00
R$148,00
R$150,00

y
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WHISKIES

Johnnie Walker Black Label 12 anos (dose)
Johnnie Walker Whisky Gold Label
Johnnie Walker Red Label (dose)

VODKAS

Absolut Vodka (dose)
Smirnoff No. 21 Vodka (dose)

Ciroc

GINS

Tanqueray London (dose)
Bombay Sapphire London Dry (dose)

Gordon’s Gin (dose)

CONHAQUES

Miolo Imperial (dose)

Carlos I Brandy de Jerez
OUTROS

Campari Negroni (dose)

Campari Milano (dose)

Vermute Rosso (dose)

Espolon Tequila Ouro (dose)

Aperol (dose)

Appleton Estate Rum Rare Blend (dose)

R$18,00
R$40,00
R$15,00

R$16,00
R$10,00
R$24,00

R$15,00
R$20,00
R$15,00

R$25,00
R$35,00

R$25,00
R$14,00
R$12,00
R$25,00
R$12,00
R$24,00

y
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GASTRO

COCKTAILS

Capirinha brasileirinha

Refrescante, citrica e levemente adocicada, com final marcante, combinacao
brasileira de cachaca artesanal, limao fresco e acticar. Vodka ou cachaca

Caipirinha de morango

Suave, aromatica e com acidez equilibrada, encanta pelo visual vibrante e
sabor encantador. Com morangos frescos macerados que trazem notas
frutadas e adocicadas ao paladar.

Caipirinha de maracuja

Exdtica e tropical, une o frescor do maracujd a intensidade da cachaca.
Textura aveludada, aroma marcante e um leve toque acido que estimula o
paladar.

Negroni

Elegante, equilibrado e de personalidade marcante. Um cldssico italiano com
alma intensa. A combinagdo de gin, vermute rosso e Campari revela um
sabor amargo e envolvente, com notas herbais e citricas.

Spritz Essenza
Nossa versao autoral do famoso Aperol

com final refrescante e visual vibrante.

Margarita

Refrescante, levemente salgada na borda da taca e com um equilibrio
perfeito entre acidez e dogura. Tradicional coquetel mexicano a base de

tequila, licor de laranja e suco de limao.

Gin tonica com infusoes

Aromadtico, fresco e visualmente encantador. Uma experiéncia sensorial
personalizada: gin premium, dgua tonica e infusdes de frutas citricas, ervas

aromaticas e especiarias selecionadas.

Rossini

Leve, levemente adocicado e borbulhante, com cor rosada encantadora.
Elegancia em forma de drink: espumante brut harmonizado com puré fresco

de morangos.

&

Spritz,

BUF

R$14,00

R$14,00

R$14,00

R$30,00

leve, aromatico e
borbulhante. Combina espumante brut, Aperol e um toque citrico artesanal,

R$30,00

R$30,00

R$30,00

R$30,00
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ASILEIRINHO
ESPECIAL

Tt 3

5

-

¥

Tropicalia
Zuchinni carpaccio com pesto de ervas
Repolho roxo com abacaxi

Feijoada nobre
Arroz branco
Feijao tropeiro
Escondidinho de mandioca com carne seca
Bobo de camarao
Couve sautée - refogada
Laranja supréme

Pudim de leite
Duo tropical

Até 30 p. (1 garcom) - RS 60,00

31a 60 p. (2 garcons) - R$ 58,00
61 a 100 p. (3 garcons) - RS 56,00
101 a 120 p. (4 garcons) - RS 54,00
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BRASILEIRINHO

o\

Maionese
Mix de alfaces, rucula e tomate seco
Americana

Feijoada tradicional
Arroz branco
Farofa tradicional
Batata doce a mineira
Bobo de frango
Couve sautée - refogada
Laranja supréme

Ambrosia
Sagu com creme

Ate 30 p. (1 garcom) - R$ 55,00

31a 60 p. (2 garcons) - RS 53,00

61 a 100 p. (3 garcons) - R$ 51,00
101 a 120 p. (4 garcons) - RS 49,00
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REGIONAL

Maionese
3 Saladas variadas (escolher conforme
sugestoes em anexo nesse folder)

Galinhada ou carreteiro
Farofa especial
Feijao preto
Talharim (fresco) com molho bolognese
Batata rustica assada ao perfume de alecrim

Mix de frutas frescas da estacgao
Ambrosia
Sagu com creme

Até 30 p. (1 garcom) - R$ 50,00

31a 60 p. (2 garcons) - RS 48,00

61 a 100 p. (3 garcons) - RS 46,00
101 a 120 p. (4 garcons) - RS 44,00
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GAUCHO

Maionese
4 Saladas variadas (escolher conforme
sugestoes em anexo nesse folder)

Arroz branco
Penne aos quatro queijos
Farofa especial
Salsichao assado
Coracao de galinha assado
Galeto assado
Churrasco (maminha assada, vazio,
entrecote, costela)
Suino assado

Torta de bolacha
Cheesecake de doce de leite

Até 30 p. (1 garcom) - RS 85,00

31a 60 p. (2 garcons) - RS 82,00
61 a 100 p. (3 garcons) - R$ 79,00
101 a 120 p. (4 garcons) - R$ 76,00
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CONFORTO

4 Saladas variadas (conforme sugestoes
em anexo nesse folder)

Arroz branco
Feijao (Preto, carioca ou vermelho)
Farofa especial
Spaghetti campagne
Sobrecoxa dessossada
Strogonoff de filé
Batata palha

Mix de frutas frescas da estacao
Sagu com creme
Pudim de leite

AL 30 p. (1 garcom) - R$ 60,00
31260 p. (2 garcons) - RS 58,00

61 a 100 p. (3 garcons) - RS 55,00

101a 120 p. (4 garcons) - RS 53,00
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CELEBRARE

4 Saladas variadas (conforme sugestdes
em anexo nesse folder)

Arroz branco
Batata rustica assada ao perfume de alecrim
Legumes sautée
Batata gratin com bacon
Pappardelle com berinjelas e pimentoes
Escalopes de filé ao molho (madeira, mostarda ou queijos)
Frango grelhado ao molho veloutée de ervas

Creme Belga com abacaxi
Cheesecake de morangos

Até 30 p. (1 garcom) - R$ 75,00

31a 60 p. (2 garcons) - R$ 72,00
61 a100 p. (3 garcons) - R$ 69,00
101a 120 p. (4 garcons) - RS 67,00
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CONFRARIA

4 Saladas variadas (conforme sugestoes
em anexo nesse folder)

Arroz branco

Arroz de Braga

Puré de batata cremoso com queijos
Legumes sautée
Spaghetti aglio i olio
Escalopes ao molho (madeira, vinho, ou mostarda)
Picanha grelhada
Frango grelhado

Mousse de maracuja
Cheesecake de doce de leite

Até 30 p. (1 garcom) - RS 80,00

31a 60 p. (2 garcons) - RS 77,00
61 a 100 p. (3 garcons) - R$ 74,00
101 a 120 p. (4 garcons) - R$ 71,00
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EXCLUSIVO 2~

5 Saladas variadas (conforme sugestoes
em anexo nesse folder)

Arroz branco
Arroz dourado com améndoas e tamaras
Batata gratin com gorgonzola
Risoto de funghi
Abobrinha recheada com frango ao perfume de ervas
Lombo suino ao molho de manteiga com alcaparras
Salmao grelhado ao perfume de ervas
Escalopes ao molho (madeira, vinho, ou mostarda)

Mousse de doce de leite com amendoim
Panacotta com calda de frutas
vermelhas

Até 30 p. (1 garcom) - R$ 95,00
31a 60 p. (2 garcons) - R$ 93,00
61 a 100 p. (3 garcons) - R$ 90,00
101 a 120 p. (4 garcons) - RS 88,00
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4 Saladas variadas (conforme sugestoes
em anexo nesse folder)

Risoto de camarao

Risoto de tomate seco e rucula

Rondelli de salmao defumado
Spaghetti a putanesca

Nhoque ao creme com bacon e ruacula
Parmegianna de bife
Pollo alla cacciatora (frango com molho)
Brasato al Barolo (carne com molho de vinho)

Panacotta com calda de morango ao espumante
Tiramissu

ALé 30 p. (1garcom) - R$ 95,00
31a 60 p. (2 garcons) - R$ 93,00
61 a 100 p.(3 garcons) - R$ 90,00
101 a 120 p. (4 garcons) =Rs 88,00




SIGNATURE

5 Saladas variadas (conforme sugestoes
em anexo nesse folder)

Risoto de bacalhau
Arroz savarin (frutos do mar)
Conchiglioni de salmao defumado ao molho de natas
Batata gratin dauphinois
Filé com manteiga de ervas e molho de cogumelos
Pauppiete de frango com queijos
Rolé de linguado com cogumelos, tomates cereja e ervas

Cheesecake de morango
Pavlova de frutas amarelas
Gelato cremoso de péssegos

Até 30 p. (1 garcom) - R$ 110,00

31a 60 p. (2 garcons) - R$ 107,00
61 a 100 p. (3 garcons) - R$ 105,00
101 a 120 p. (4 garcons) - R$103,00
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ESSENZA

5 Saladas variadas (conforme sugestoes
em anexo nesse folder)

Arroz dourado com améndoas € damascos
Risoto de cogumelos trufados
Farfalle al salmone
Couve-flor gratin ao queijo emmental
Medalhoes de filé ao molho de curry
Lombo recheado com alcaparras
Postas de bacalhau com crosta de ervas e cogumelos

Cheesecake de morango
Pavlova de frutas amarelas
Gelato cremoso de péssegos

Até 30 p. (1 garcom) - R$ 120,00
31a 60 p. (2 garcons) - R$ 118,00

61 a 100 p. (3 garcons) - RS 116,00

101 a 120 p. (4 garcons) - R$ 114,00
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ESCOEHASUA
SALADA

SALADA DE CENOURA
Uma salada classica ¢ refrescante, preparada com cenouras frescas finamente
raladas, destacando sua crocancia e docura natural.

SALADA DE BETERRABA
Apresenta a dogura terrosa da beterraba apresentada crua ou cozida , oferecendo
uma opcao colorida, nutritiva ¢ de sabor marcante.

MIX DE ERVILHA, MILHO E PALMITO
Uma combinacdo harmoniosa de ervilhas tenras, graos de milho adocicados ¢ a
macicz do palmito, resultando em um mix de texturas ¢ sabores suaves.

SALADA AMERICANA
Inspirada no classico coleslaw, esta salada combina a crocancia dos repolhos ¢ da
cenoura ¢ enriquecida pela dogcura da uva passa ¢ a textura marcante das nozes
picadas. O molho cremoso une os sabores com um toque de limao ¢ a suavidade
do creme de leite.

ZUCHINNI CARPACCIO COM PESTO DE ERVAS
Finas laminas de abobrinha fresca servidas como um carpaccio vegetal, servem de
base para um pesto vibrante de manjcriclao ¢ alecrim, que confere um perfume
singular.

SALADA DE TOMATE E CEBOLA ROXA
Uma combinacao vibrante e essencial de tomates maduros e fatias finas de cebola
roxa, temperada para realcar o frescor dos ingredientes. O tempero simples com
azeite e vinagre celebra o sabor auténtico dos ingredientes.

SALADA DE BETERRABA, MEL E QUEDO MINAS
Um contraste sofisticado em que a a dogura terrosa da beterraba ¢ elevada pelo
mel. O queijo Minas entra como contraponto, oferecendo uma cremosidade
cquilibra com sofisticacao..

SALADA DE REPOLHO ROXO E ABACAXI
Uma proposta agridoce e vibrante, onde a estrutura crocante do repolho roxo
contrasta dirctamente com a dogurfa tropical ¢ a acidez suculenta do abacaxi
Iesco.

SALADA CAESAR
Umainterpretacao robusta do classico: sobre a alface americana, lascas de frango
grelhado e croutons artesanais dourados no azeite com alho. O diferencial ¢ o
molho cremoso, que leva mostarda ¢ limao, conferindo-lhe uma acidez particular.

SALADA THAI )

Inspirada nos sabores do Sudeste Asiatico, esta salada oferece umimix exotico com
molho agridoce, levemente picante ¢ o toque caracteristico de amendoim. O
macarrao de arroz (bifum) serve de base para o frango caramelizado em shovo ¢
acucar mascavo. A elegancia reside no contraste vibrante do gengibre fresco, da
pimenta dedo-de-mocga ¢ do amendoim crocante.

GASTRO & BUFFET ©



ESCOEHASUA
SALADA

SALADA DE RUCULA E TOMATE SECO
O amargor picante caracteristico da racula ¢ perfeitamente equilibrado pela docura
intensa ¢ textura macia do tomate seco. Uma combinagao italiana classica,
finalizada com a simplicidade do azcite e vinagre.

| SALADA DE REPOLHO
Tiras finas ¢ crocantes de repolho fresco, oferecendo uma base leve e versatil, ideal
para acompanhar diversos pratos.

MAIONESE
Versao classica da salada de batatas, com cubos de batata ¢ legumes cozidos,
cnvoltos em uma maionese cremosa ¢ bem temperada.

SALPICAO DE FRANGO DEFUMADO
Uma versao refinada do tradicional salpicao, com frango desfiado ¢ defumado,
misturado a legumes crocantes ¢ um molho cremoso.

SALADA VERANO
Uma salada leve e vibrante que celebra o frescor do verao, combinando folhas
verdes, frutas da estacdo e um toque citrico.

SALADA TERRASSI
A salada com sabores tropicais, onde a cremosidade do abacate ¢ a docura da
manga s¢ unem sobre uma base de folhas de agriao ¢ alface. O manjericao fresco e
o tomate cercja adicionam camadas de aroma ¢ acidez..

SALADA GREGA
[nspirada nos sabores do Mediterraneo, com tomates frescos, pimentoes coloridos,
pepino fresco, azeitonas pretas ¢ o sabor marcante do queijo branco, temperada
com azeite ¢ or¢gano.

SALADA BRIENNE
Uma composicao sofisticada que harmoniza folhas diversas, combinada com a
dog¢ura da manga ¢ dos morangos frescos dialoga com a intensidade do tomate
seco ¢ a suavidade do queijo mugarela. Croutons aromatizados com alho ¢ um
vinagrete de balsamico conferem o toque final de elegancia e textura

MIX DE FOLHAS, MORANGO, MANGA AO MOLHO DE MOSTARDA E MEL
Uma combinacao surpreendente de folhas frescas, a docura do morango ¢ da
manga, realcada por um molho agridoce de mostarda e mel.

-' SALADA ESSENCIALE 7

Uma salada de contrastes marcantes, onde o amargor picante da racula encontra
docura da manga. O clemento de sofisticacao ¢ o queijo gorgonzola, de sabor

intenso, que ¢ equilibrado por um molho leve e citrico a base de iogurte natural.

MIX DE FOLHAS, TOMATE SECO, CROUTONS EM REDUCAO DE
BALSAMICO =
Folhas sclecionadas-acompanhadas pela docura do tomate seco ¢ a crocancia de
croutons, finalizada com uma sofisticada reducao de vinagre balsamico.
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itens do menu podem ser adaptados para
restricoes alimentares (ex: vegetarianos, sem
gliten ou lactose)?

Sim, nosso menu ¢ flexivel! Podemos adaptar versoces de saladas,
acompanhamentos ¢ sobremesas para atender a restrigdoes como
vegetarianismo, intolerancia ao gliten ou a lactosc. Por exemplo,
¢ possivel solicitar panacotta sem lactose, legumes sautée sem
manteiga ¢ massas sem gluten. Informe suas necessidades no
momento do pedido.

Todos os itens do menu estao inclusos no
valor do jantar?

Sim, este cardapio foi pensado para ofcrecer uma experic¢ncia
completa, incluindo todas as saladas, acompanhamentos, pratos
quentes ¢ sobremesas listadas.

Voceés trabalham com ingredientes frescos ¢
preparo artesanal?

Sim, todos os pratos sao preparados de forma artesanal, com
ingredientes frescos ¢ de alta qualidade. Da salada de folhas com
croutons a panacotta ao espumante, cada detalhe ¢
cuidadosamente pensado para valorizar a experiéncia gastrondémica
¢ proporcionar um momento memoravel.

Com quanta antecedéncia precisamos confirmar a
contratacao do servico ¢ a escolha final do menu?

Para garantir a disponibilidade de nossa agenda ¢ a aquisicao dos
meclhores insumos, solicitamos a confirma¢ao com pelo menos 3
dias de antecedéncia, com a estimativa de
participantes/convidados. Contudo, em casos de urgéncia, nao
deixe de nos procurar que vamos fazer o possivel para atender.

Gostei de um menu, mas gostaria para menos de
30 pessoas, como podemo: fazer?

Podemos adaptar o menu para menos de 30 pessoas, ajustando as
fichas técnicas ¢ as quantidades de insumos. Os custos fixos,
como equipe, deslocamento ¢ montagem, permanecem, o que pode
influenciar o valor por pessoa, mas ainda assim garantimos o
mesmo padrdao de qualidade, sabor ¢ apresentagao, mantendo a
proposta original do evento em uma cscala reduzida.

jantar principal. Ess

E possivel incluir opcoes de entrada ou
aperitivos antes do jantar principal?

Sim! Oferecemos op¢oes de entradas como pacs artesanais,
patés, ¢ uma diversidade de finger foods, servidos antes do
¢s comidinhas sdao idecais para recepgdcs
mais longas ou eventos. A personalizacao sera feita
conforme o perfil do evento ¢ os descjos do contratante
parcciro.

Como funcionam as entregas ¢ a montagem

do servico no local do evento?

Oferecemos o servico completo: entrega, montagem ¢
equipe de apoio no local até¢ a finalizagao dos servicos
gastronomicos. Garantimos que tudo esteja pronto antes do
inicio do evento, zelando pela organizacao, qualidade ¢
estética que sao valores importantes da Essenza Gastro &
Buffet. Ao final, nossa equipe também organiza o espaco de
produ¢dao ¢ recolhe os materiais utilizados, priorizando a
comodidade ¢ a organizagcao do espacgo.

Os menus indicam 3, 4 ou 5 saladas
variadas. Como funciona essa escolha?
Nesse material, anexamos uma proposta que inclui uma
listagem de saladas para que vocés possam selecionar as

que melhor se adequam ao perfil do evento ¢ dos scus
convidados.

Notamos que alguns itens do cardapio
oferecem escolhas, como 'Arroz branco ou
Arroz primavera' ¢ 'Puré (batata, batata
doce ou mandioca)'. Como essa definicao ¢
feita?

Para esses itens, a escolha ¢ feita no momento da
contratacdo para definir um padrdao dnico para todos
os convidados, garantindo agilidade ¢ consisténcia no

servico de buffet. Por exemplo, vocés podem optar por
servir o Arroz Primavera. Caso descjem oferecer mais
de uma opg¢ao simultancamente, podemos analisar ¢
ajustar a proposta.

Qual o diferencial do servico gastrondmico da

Essenza?

Nossa proposta combina e¢stética, sabor ¢ memoria afetiva.
Cada item ¢ executado com rigor técnico ¢ sensibilidade,
buscando surprecender os convidados ¢ valorizar a
celebracao. O atendimento ¢ personalizado, ¢ a experiéncia
gastrondémica ¢ pensada para refletir a identidade de quem
celebra.

Quais os outros servicos em alimentacao que a Essenza Gastro

& Buffet oferece?

Além do servigo de buffet completo, oferecemos uma gama de servigos adicionais
para garantir que o evento da Sicredi scja um sucesso em todos os detalhes. Além da
criacao de menus pcrsonalixados. nossos outros servicos incluem: Servicos de
coquetel ¢ finger foods, docinhos, coofce breaks, comercializagao de bebidas
conforme a demanda/necessidade ¢ equipe de Salao  gargcons ¢ Apoio.

Nossa inten¢ao ¢ fornecer uma solucao completa, cuidando de todos os aspectos do
servico de alimentacao para que vocés possam dedicar-se exclusivamente nos scus

convidados ¢ no objetivo do evento.

Caso deseje substituir ou acrescentar algum item no
menu escolhido, no contate. Estamos a disposicao para
ajustar ¢ personalizar conforme a proposta do evento
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COMO FUNCIONA O
HOME CHEF DA
ESSENZA?Y

1) Briefing rapido

Voc¢ nos informa data, numero de convidados, local,
alergias/restricoes ¢ o estilo da experiéncia (jantar autoral,
conforto afetivo, finger foods, harmonizado etc.).

2) Curadoria de menu

Criamos um menu exclusivo alinhado a identidade Essenza —
memoria afetiva, estética ¢ sabor — com opg¢des de entrada,
prato(s) ¢ sobremesa, além de harmonizacao opcional

(vinhos/drinks).

3) Proposta ¢ logistica

Enviamos proposta com itens incluidos, equipe necessaria,
tempo de montagem, ¢ eventuais locacoes (loucas, tacas,
toalhas). Ajustamos at¢ ficar perfeito.

4) Dia do evento (na sua cozinha)

Chegamos com antecedéncia para mise en place ¢
organizacao. Finalizamos no local, servimos cada ectapa ¢
deixamos tudo higienizado ao final.

O que esta incluido?
Criacao do menu ¢ compra dos insumos.
Chefs ¢ equipe de apoio (dimensionados ao nimero de convidados).
Finalizacdes ¢ servico a francesa/americana, conforme o formato.
Higicnizacao basica da areca usada.

GASTRO & IOVVG'



GASTRO & BUOFFET

CATALOGO DE
PREPARAGCOES
CULINARIAS

Acesse 0 QR code ¢ consulte nosso catalogo para
conhecer nosso portfdlio de preparacoes culinarias.
Vamos agendar uma reuniao para juntos eclaborarmos

um menu especial para seu evento



GASTRO & BUOFFET

CATALOGO DE
FINGER FOODS

Acesse 0 QR code e consulte nosso catalogo para
conhecer nosso portfolio de finger foods.
Vamos agendar uma rcuniao para juntos claborarmos
um menu especial de coquetel - mesa ou tabuas de
fingers foods para seu evento

GASTRO & BOUFFET



GASTRO & BUOFFET

CATALOGO DE
DOCINHOS FINOS

Acesse 0 QR code e consulte nosso catalogo para
conhecer nosso portfolio de docinhos finos.
Vamos agendar uma reuniao para juntos
claborarmos um menu especial de docinhos para
compor uma mesa ou bandejas para scu evento

GASTRO & BOUFFET



ADICIONAIS INCLUIDOS
NOS SERVICOS DE
ALIMENTACAOQ

e Guardanapos gourmet.

e Placas de identificacao das preparacoes
culinarias no buffet.

« Uma placa de identificacao do menu
completo na entrada do buffet.

e Suporte técnico ¢ integral de profissionais
formados/qualificados em Gastronomia no
local do evento.

« Garcons conforme a quantidade de
pessoas contratadas.

e Organizacao do espaco utilizado na
cozinha pela equipe de trabalho.

e Limpeza de todas as loucas ¢ da cozinha.

« Emissao de nota fiscal, quando necessario



PRESTACAO DE
SERVICOS
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PRECOS SUGERIDOS -
SERVICOS

TAXA DE LIMPEZA
COM SERVIGOS
GASTRONOMICOS
DA ESSENZA

TAXA DE LIMPEZA
SEM SERVICOS
GASTRONOMICOS
DA ESSENZA

TOALHA DE TOALHA DE
MESA MESA
TRADICIONAL ESPECIAL

CAPACIDADE
MAXIMA

SERVICOS
GASTRONOMICOS

HIGIENIZAGAO

CHOPEIRA DE LOUCAS

SALAO GRANDE -
Costa Leste

SALAO
PEQUENO -
Costa Leste

SALAO GRANDE -
Reserva dos
Passaros

SALAO
PEQUENO -
Reserva dos

Passaros

ESPACO
GOURMET -
Reserva dos

Passaros

Conforme
cardapio fixo ou
personalizado

Opcional

Conforme
cardapio fixo ou
personalizado

Opcional

Opcional

R$140,00

R$140,00

R$180,00

R$140,00

R$120,00

R$220,00

R$160,00

R$300,00

R$220,00

R$140,00

Nao se aplica

Nao se aplica

Nao se aplica

Uso chopeira
R$ 40,00 -
Manutencao,
limpeza e gas

Nao se aplica

TAXAS ADICIONAIS

SEM SERVIGOS
GASTRONOMICOS
DA ESSENZA

Conforme
tabela

Nao paga
rolha

Conforme
tabela

Conforme
tabela

Néo paga
rolha

R$12,00

dgd
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ROTINAS DE
HIGIENIZACAOQ

« Pré-evento:

o Varricao de todo o saldao, areas de
apoio ¢ circulacao.

o Remocao de poecira de moéveis, balcoes,
mesas ¢ cadeiras (inclusive pernas ¢
bases).

o Limpeza umida do piso com solucao
desinfetante adequada ao tipo de
revestimento.

o Apresentacao do checklist  dos
cquipamentos ¢ utensilios.

« POs-evento:

o Retirada ¢ descarte  corrcto  de
residuos.

o Limpeza umida ¢ desinfeccao de mesas
¢ cadeiras.

o Vistoria ¢ limpeza de banhciros (pias,
vasos, espelhos ¢ reposicao de
insumos).

o Lavagem de¢ pisos, quando necessario,
para remoc¢ao de manchas de alimentos
ou bebidas.

o Conferéncias dos cquipamentos ¢
utensilios.




VALORES

TAXAS DE ROLHA

TIPO DE BEBIDA

Cerveja

Cerveja
Chope
Energético
Energético
Espumante
Vinho

Refrigerante / Agua
Mineral

Refrigerante / Agua
Mineral

Destilados

UNIDADE

Long neck, lata ou latdo

Garrafa ou Litréo
Litro
Lata
Litréao
Garrafa

Garrafa

Litrao

Garrafa ou lata

Litro
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PRESTACAO DE

SERVICOS

Profissional
Cozinheiro
Churrasqueiro
Garcons
Recepcionista para eventos

Seguranca

VALOR

R$400,00

R$250,00
R$250,00
R$300,00

R$250,00
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ADICIONAIS
PARA EVENTOS




LOCACOES

Produtos VALOR

Toalhas especiais - Lisas Consulte valores e cores

Tolhas especiais - Brocadas Consulte valores e cores
Tacas especiais Consulte valores e formatos
Guardanapos de pano Consulte valores e formatos

Suportes e aramadados para doces Consulte valores e formatos
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